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Unsere Themen:

1. Unsere Sprechtage für Unternehmen

2. Studienergebnisse "Nachhaltiger Tourismus in Stadt und Landkreis Bamberg"

3. Neue Hitzekarte im Geoportal des Landkreises

4. EVI-Streuobst Apfelsaftschorle aus dem Bamberger Land

5. Förderprogramm "NaturMomente - Zukunftsfonds Ländlicher Tourismus"

6. Förderung von Trinkwasserbrunnen - Angebot von Refill-Stationen

7. Kamingespräch "KI in der Presse- und Öffentlichkeitsarbeit" 

8. Regionaler Genusstag 2026 in Stegaurach

9. Wirtschaftsförderung unterwegs

Viel Spaß beim Lesen!



Studienergebnisse "Nachhaltiger

Tourismus in Stadt und Landkreis

Bamberg

Die Ergebnisse der Studie „Nachhaltiger

Tourismus in Stadt und Landkreis

Bamberg“ liegen vor. Die Unter-suchung

zeigt eine solide Ausgangsbasis in vielen

Be-trieben, macht aber auch

Entwicklungspotenziale sichtbar, etwa bei

regionaler Wertschöpfung, sozialer

Verantwortung und Digitalisierung.  Die

Studie wurde von April 2024 bis März 2025

im Rahmen des studentischen

Forschungsseminars im

Masterstudiengang Sozial- und

Bevölkerungsgeographie der Otto-

Friedrich-Universität Bamberg in enger

Kooperation mit dem BAMBERG Tourismus

& Kongress Service (TKS) sowie der

Wirtschaftsförderung des Landkreises

durchgeführt. Die Erkenntnisse fließen in

die Weiterentwicklung des touristischen

Leitbildes ein.

Detailinfos und Abschlussbericht unter:

https://blog.bamberg.info/2026/04/zentrale-

ergebnisse-zur-studie-nachhaltiger-

tourismus-in-stadt-und-landkreis-bamberg-

liegen-vor/

oder: urlr.me/8ZbpHB

Neue Hitzekarte im Geoportal des

Landkreises

Das GeoPortal des Landkreises Bamberg

ist der digitale Wegweiser für Einheimische

und Touristen, wenn es um verortete

Informationen zu Rad- und Wanderwegen

oder anderen Freizeitangeboten geht. Nun

wurde das Angebot um eine innovative

Funktion erweitert: Eine neue

Hitzebelastungskarte zeigt, wo es im

Landkreis besonders heiß wird – und wo

kühlere Rückzugsorte zu finden sind.

Entwickelt wurde die Funktion von

Studierenden des Lehrstuhls für Informatik,

insbesondere Mobile Softwaresysteme, an

der Universität Bamberg im Rahmen des

Projekts „Urban Heat Island Bamberg“.

Mithilfe einer detaillierten Hitzekarte

wurden die Temperaturdaten auf alle

Wander- und Radrouten von Stadt und

Landkreis Bamberg angewandt. Das

Ergebnis: Nutzerinnen und Nutzer können

sich ab sofort die Hitzebelastung ihrer

geplanten Tour anzeigen lassen und an

besonders heißen Tagen gezielt Routen mit

geringerer thermischer Belastung wählen.

Mit der neuen Anwendung leistet der

Landkreis einen wichtigen Beitrag zur

Klimaanpassung. Die Hitzekarte unterstützt

Einheimische und Touristen dabei, ihre

Freizeitaktivitäten an heißen Tagen besser

zu planen und gesundheitliche

Belastungen zu reduzieren.

Die Hitzebelastungskarte ist ab sofort im

GeoPortal des Landkreises Bamberg unter
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kostenlos abrufbar.

Mehr Infos zum Projekt: urlr.me/ncp7vW

EVI-Streuobst Apfelsaftschorle aus

dem Bamberger Land

Die neue EVI-Streuobst Apfelsaftschorle ist

ein Gemeinschaftsprojekt der Öko-

Modellregionen Bamberger Land,

Fränkische Schweiz und Obermain-Jura.

EVI steht für regionalen Genuss und

aktiven Naturschutz. Für die Bio-Schorle

werden ausschließlich Bio-Äpfel von

zertifizierten Streuobstwiesen aus den drei

Regionen verarbeitet. Damit trägt jede

Flasche dazu bei, diese wertvollen

Lebensräume für zahlreiche Tier- und

Pflanzenarten zu erhalten und die

regionale Wertschöpfung zu stärken.

Produziert und vertrieben wird die Schorle

vom Obstgroßmarkt Fränkische Schweiz in

Pretzfeld. Entstanden ist EVI in enger

Zusammenarbeit zahlreicher regionaler

Partner entlang der Wertschöpfungskette –

von den Streuobstwiesen bis ins

Getränkeregal.

Die EVI Bio-Streuobst-Apfelschorle ist ab

sofort im regionalen Einzel- und

Getränkehandel, bei Direktvermarktern

sowie in ausgewählten

Gastronomiebetrieben erhältlich.

Für Fragen zum Projekt, zu Bezugsquellen

oder zu möglichen Kooperationen steht die

Ökomodellregion Bamberger Land gerne

zur Verfügung:

www.bambergerland.bio

Informationen zum Projekt: www.evi-

schorle.de

Förderprogramm "NaturMomente -

Zukunftsfonds Ländlicher Tourismus"

Der neue Projektwettbewerb

"NaturMomente" soll speziell den

Tourismus im ländlichen Raum fördern.

Sponsoren sind Airbnb und der Deutsche

Tourismusverband (DTV). Bewerbungen

können bis zum 9. September 2026

eingereicht werden. Mit bis zu 100.000

EUR für Projektträger – darunter

Tourismusorganisationen, kleine und

mittlere Unternehmen, Kommunen und

weitere Akteure – greift das neue

Förderprogramm den Trend zu

Naturaufenthalten auf. Ziel ist es, Reisen in

weniger frequentierte Regionen zu fördern.

Der Wettbewerb richtet sich an Regionen,

die eher dünn besiedelt sind

(Einwohnerdichte max. 150/ km²) und über

Entwicklungspotenzial im Bereich

Tourismus verfügen. Ausgeschlossen sind

touristisch hoch entwickelte Regionen auf

Basis der Tourismusintensität (mehr als 4,5

Übernachtungen/Einwohner auf

Gemeindeebene).

Infos und Teilnahmebedingungen:

urlr.me/RN7zRx oder

https://www.airbnb.de/e/naturmomente
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Förderung von Trinkwasserbrunnen -

Angebot von Refill-Stationen

Aktuell besteht wieder die Möglichkeit,

dass Kommunen sich die Errichtung von

Trinkwasserbrunnen im öffentlichen Raum

fördern lassen können. Anträge können

über das Wasserwirtschaftsamt (RZWas)

gestellt werden. Förderbedingungen:

urlr.me/qRaXgR

Zusätzlich zu den öffentlichen Trinkbrunnen

gibt es im Landkreis sog. Refill-Stationen.

Geschäfte oder Rathäuser mit

regelmäßigen Öffnungszeiten bieten hier

die Möglichkeit, kostenlos Leitungswasser

in mitgebrachten Flaschen aufzufüllen.

Auch das Landratsamt Bamberg ist Refill-

Station.

Die Standorte der Trinkwasserbrunnen und

Refill-Stationen sind im Geoportal des

Landkreises zu finden:

https://geoportal.landkreis-

bamberg.de/tinyurl/3O4

Kamingespräch "KI in der Presse-

und Öffentlichkeitsarbeit" 

Wer künftig durch KI-Systeme gefunden

werden möchte, muss Inhalte und

Kommunikation neu denken. In

Kooperation mit dem Bayerischen Zentrum

für Tourismus beleuchtet der

Tourismusverband Franken am 29.

September 2026 in Nürnberg, welche

Auswirkungen Künstliche Intelligenz auf die

Presse- und Öffentlichkeitsarbeit

touristischer Betriebe und Destinationen

hat und welche Strategien jetzt

entscheidend sind. Anmeldung mit Code

"TVF2026":

https://bzt.bayern/events/kg-ki-presse-

oeffentlichkeitsarbeit-tourismus/ 

Regionaler Genusstag 2026 in

Stegaurach 

Die Vorfreude steigt: Am 27. September

2026 lädt die Genusslandschaft Bamberg

unter dem Motto

"Kulinarik, Handwerk und Musik" bereits

zum 9. Mal zum Genusstag ein. In diesem

Jahr verwandelt sich der Ortskern von

Stegaurach von 9:00 bis 17:00 Uhr in einen

lebendigen Marktplatz regionaler

Spezialitäten mit kulinarischer Vielfalt und

fränkischer Lebensfreude.

Wie gewohnt erwartet die Besucherinnen

und Besucher ein abwechslungsreicher

Spezialitätenmarkt mit zahlreichen

Anbietern aus den Bereichen Speisen,

Getränke, Kunsthandwerk sowie Aktions-

und Informationsständen.

www.genussla.de
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Wirtschaftsförderung unterwegs

Der Lehrstuhl für Geographie I (Kulturgeographie) der Otto-Friedrich Universität in

Bamberg veranstaltete bereits zum zehnten Mal in Kooperation mit der

Wirtschaftsförderung im Sommersemester ein Tagesseminar zum Thema "Bierkultur

und Regionalentwicklung im Bamberger Land". Die Studierenden erhielten dabei

Einblicke in die aktuelle wirtschaftliche Entwicklung regionaler Brauereien und

Brauereigasthöfe sowie deren Herausforderungen für die Zukunft. In diesem Jahr

wurden der frühere Brauergasthof Winkler in Melkendorf, der momentan saniert wird,

sowie die Brauerei Grasser in Huppendorf und der Senftenberg-Keller bei

Gunzendorf besucht.

Infos zur Bierkultur und weiteren Studien: urlr.me/Z8vJ2W

Landratsamt Bamberg - Wirtschaftsförderung

Ludwigstr. 23, 96052 Bamberg

www.landkreis-bamberg.de/wirtschaft

Dieser Newsletter wurde an {{ contact.EMAIL }} gesendet.
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